Este Fine Ruby com personalidade e caracter Unico é fermentado em cuba de inox com desengace a 100% e controlo de temperatura. Resulta da

lotagdo de 3 colheitas.

Regido.......ccooviucucnns
Castas.......cccceueueenenee

Vinficagdo.........ccceueueee

EStagio......ccceveveeeniens

Engarrafamento

Produgéo..........cccceuue

Prova Organoléptica....

Anélise Fisico-Quimica:
Teor Alcoélico:
Grau Baumé:
Acidez Total:
Acidez Fixa:
Acidez Volatil:

pH:
Ext. ndo redutor:

Cinzas
Acucares Redutores

Curva de Envelhecimento

VINHO DO PORTO

s
QUINTA ¥+

SEARA I’'ORDENS
PORTO FINE RUBY

DOURO D.O.C./PORTO
As mais nobres castas do Douro

D [¢] a 100% fermentado
em cubas com remontagem
automatica e controlo de
temperatura.

16 meses em cubas de inox

12 meses em Tonéis de carvalho
3 meses em garrafa

Maio de 2015

40.000 Garrafas

Cor: Ruby

Aroma: Frutado, denso e maduro.
Sabor: Complexo, equilibrado, com
final persistente a fruta madura.
19,5% Vol.

3,5

4,2 gr/dm® (Ac.Tart.)

3,8gr/dm®

0,3 gr/dm® (Ac.Tart.)

3,68
249 gr/dm3

2,47 gr/dm3
109 gr/dm®

E um vinho com intensidade e caracter que potencia o seu
envelhecimento, prevendo que o mesmo se mantenha com
envelhecimento positivo, frescura e juventude durante os

préoximos anos.

Prato a combinar
Goes along well with

Queijos azuis de cabra e ovelha. Carnes vermelhas. Chocolates

leves e sobremesas frescas.

Conservagao em cave

Humidade

Como servir (temperatura)......

-..60/70%

Garrafa /

Capacidade............. 750ml
Peso....ccoviviiie 1250 g

EAN 560 4235000177

170mm x A...300 mm
8,5Kg

15604235000174

Produtor: Sociedade Agricola Quinta Seara D’ordens, Lda

Endlogo: Luis Soares Duarte



